& COMMANDEZ VOS PIZZAS AU 04 68 20 39 47 - RESERVATION CONSEILLEE
La margarita &7 11 €
Base tomate, mozzarellg, billes de mozzarella.
Aprés cuisson : Tomates, fleur de sel, basilic.

La régina 13 €
Base tomate, mozzarella, champignhons.
Apres cuisson : Chiffonnade de jambon.

La 5 fromages @ 14 €
Base tomate, mozzarella, moulis de vache, moulis de chévre, camembert, bleu de brebis.
Aprés cuisson : Parmesan.

La 4 saisons 14 €
Base tomate, mozzarella, artichauts, champignons.
Aprées cuisson : Olives, chiffonnade de jambon.

La bresse 15 €
Base creme de moutarde d I'ancienne, mozzarella, oignons, moulis de vache, poulet, champignons.
Aprés cuisson : 5 baies.

La cabri 15 €
Base creme, mozzarella, fromage de chévre.
Apres cuisson : Roquette, pétales de jambon sec, noix, miel.

La catalane (version piquante - N'dudja +1€) 15 €
Base tomate, mozzarella, chorizo, merguez, poivrons, olives.
Aprés cuisson : Origan.

La normande 15 €
Base creme, mozzarellg, oignons, lardons, pommes de terre, camembert.

La printaniere & 15 €
Base tomate, mozzarella, champignons, poivrons, aubergines et courgettes a I'huile.
Aprés cuisson : Tomates confites, olives, origan.

La primavera @& 15 €
Base tomate, mozzarella, bleu de brebis.
Aprés cuisson : Roquette, pignons de pin, pétales de parmesan.

La fermiere 16 €
Base creme, mozzarella, pommes de terre, champignons, reblochon, lard fumé, oignons, oeuf.
Aprés cuisson : Poivre.

La forestiere 16 €
Base tomate, mozzarella, gorgonzola, champignons, lardons, chorizo, oignons rouges,
Apres cuisson : Thym.

L’occitane 17 €
Base creme, mozzarella, moulis de vache, pommes de terre, oignons, champignons.
Aprés cuisson : Roquette, tomates confites, magret de canard, vinaigre balsamique.

Si vous &tes sujet d des allergies ou intolérances, nous  bgredient supplementaire,
Vous proposons de vous rapprocher d'un membre de Eufoulégume 1'50€._ Fromage ouviande 2€
I'équipe pour pouvoir adapter votre menu. Mozzarela dibuffala : 4.50€

Tarifs TTC en€ - Service compris

v Quvertle soir.

A

Los Chalobdl IR Balzaire DU VeNdredi ou dimanche.
Sur place ou d emporter
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	La margarita
	11 €
	Base tomate, mozzarella, billes de mozzarella.
	Après cuisson : Tomates, fleur de sel, basilic.

	La régina
	13 €
	Base tomate, mozzarella, champignons.
	Après cuisson : Chiffonnade de jambon.

	La 5 fromages
	14 €
	Base tomate, mozzarella, moulis de vache, moulis de chèvre, camembert, bleu de brebis.
	Après cuisson : Parmesan.

	La 4 saisons
	14 €
	Base tomate, mozzarella, artichauts, champignons.
	Après cuisson : Olives, chiffonnade de jambon.

	La bresse
	15 €
	Base crème de moutarde à l’ancienne, mozzarella, oignons, moulis de vache, poulet, champignons.
	Après cuisson : 5 baies.

	La cabri
	15 €
	Base crème, mozzarella, fromage de chèvre.
	Après cuisson : Roquette, pétales de jambon sec, noix, miel.

	La catalane (version piquante - N’dudja +1€)
	15 €
	Base tomate, mozzarella, chorizo, merguez, poivrons, olives.
	Après cuisson : Origan.

	La normande
	15 €
	Base crème, mozzarella, oignons, lardons, pommes de terre, camembert.

	La printanière
	15 €
	Base tomate, mozzarella, champignons, poivrons, aubergines et courgettes à l’huile.
	Après cuisson : Tomates confites, olives, origan.

	La primavera
	15 €
	Base tomate, mozzarella, bleu de brebis.
	Après cuisson : Roquette, pignons de pin, pétales de parmesan.

	La fermière
	16 €
	Base crème, mozzarella, pommes de terre, champignons, reblochon, lard fumé, oignons, oeuf.
	Après cuisson : Poivre.

	La forestière
	16 €
	Base tomate, mozzarella, gorgonzola, champignons, lardons, chorizo, oignons rouges,
	Après cuisson : Thym.

	L’occitane
	17 €
	Base crème, mozzarella, moulis de vache, pommes de terre, oignons, champignons.
	Après cuisson : Roquette, tomates confites, magret de canard, vinaigre balsamique.
	Ingrédient supplémentaire

	Ouvert le soir.
	Du vendredi au dimanche.
	Sur place ou à emporter



